
 LA TERRASSE DU COUCHETAT
ANDINA



Pour vous garantir un moment agréable et un service de qualité, la terrasse
est ouverte selon les conditions météorologiques et les disponibilités de
l’équipe.

Le placement en terrasse se fait selon les places disponibles ; nous ne
pouvons pas toujours garantir une table précise.

Par respect pour l’ensemble de notre clientèle et afin d’assurer un service
fluide, toute table occupée en terrasse implique la consommation d’au moins
un repas par personne.

En cas d’intempéries, de vent fort ou de baisse des températures, l’équipe se
réserve la possibilité de fermer la terrasse ou de réorganiser les tables.

Carte des vins disponible sur simple demande auprès de notre équipe.

Horaires d’ouverture : du jeudi au lundi, de 12h00 à 13h30.

Fermé le mardi et le mercredi.

Pas de service de brasserie, ni de bar. 

Nous vous remercions pour votre compréhension et vous souhaitons un
excellent moment parmi nous.

 LA TERRASSE DU COUCHETAT
ANDINA

BIENVENUE EN TERRASSE

Tous nos plats sont élaborés sur place par notre équipe et entièrement faits maison,
à partir de produits sélectionnés avec soin.
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ENTRÈES

Tartare de boeuf au couteau (90 gr) et salade verte ..........................................................................12€

Ceviche de dorade à la chilienne et son sorbet ......................................................................................12€

Salade de quinoa et gambas panées, sauce diable ............................................................................12€

PLATS

Tartare de boeuf au couteau (180 gr), salade verte et frites .........................................................24€

Civet de chasse Bressaude et spätzle maison .........................................................................................21€

Poisson du moment et risotto du Couchetat ............................................................................................22€

Carré de porc, marinade des Andes, purée de pommes de terre ...........................................22€
et légumes de saison

DESSERTS

Baba au rhum arrosé par nos soins .....................................................................................................................7€

Crème brulée à la fève de Tonka .........................................................................................................................7€

Pavlova aux fruits de saison ......................................................................................................................................7€

LA CARTE

MENU ENFANT 

Entrée + plat ou plat + dessert / entrée, plat, dessert .....................................................13€/16,50€



VINS AU VERRE 
(Carte des vins disponible sur simple demande)                                                   12 cl/75 cl

Chardonnay “La Chevalière” – Domaine Laroche, 2022 .........................................................7€/27€

Sauvignon Blanc Humo Blanco – François Lurton, 2024 ...................................................10€/36€

Pinot Noir d’Alsace – Domaine Kuentz Bas .....................................................................................7€/27€

Carmenère – Las Ninas, 2023 .....................................................................................................................9€/31€

Rosé île de Beauté – Isula, 2023 ...............................................................................................................6€/24€

BIÈRES

La Madelon (blonde, myrtille ou ambrée) 33cl ..........................................................................................7€

Picon 25cl/50cl ........................................................................................................................................................5€/9€

Tiger Bock 25cl/50cl ...........................................................................................................................................4€/8€

Bière du moment 25cl/50cl ...........................................................................................................................5€/9€
  

SOFTS 

Jus de pomme pétillant / T-Glacé / Coca-Cola / Coca Zéro / Perrier .................................4€

Sirop à l’eau (myrtille, fraise, menthe, grenadine, violette, mirabelle) .................................2,5€

Diabolo (myrtille, fraise, menthe, grenadine, violette, mirabelle) ............................................3,5€

Eau Lisbeth plate ou gazeuse 50cl/100cl ..........................................................................................4€/6€
 

BOISSONS CHAUDES

Expresso / Allongé / Décaféiné ...........................................................................................................................2€

Thé / Infusion Cafés Richard ...................................................................................................................................4€

BOISSONS
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